
Mittags-Gerichte zur Auswahl 
 

Liebe Gäste ! 

Wir bieten ihnen hier die Möglichkeit an, sich ein Wunschgericht 

auszusuchen und bitten sie uns das Gericht (bzw. Nr.) bis spätestens  

14 Tage vor ihrer Anreise zu melden.  

Wichtig: Die gesamte Gruppe erhält das gleiche Gericht ! 

Eine Ausnahme gibt es nur für, 14 Tage vorher angekündigte 

Vegetarier, Veganer und Personen mit Unverträglichkeiten. 

 

                       

 
Gerichte mit Fleisch: 

1.  Chili con carne mit Weißbrot 

2.  Bratwurst mit Mischgemüse und Herzoginkartoffeln 

3.  Gulasch mit Nudeln und Salat 

4.  Gulasch mit Kartoffeln und Salat 

5.  Nudeln mit Tomatensoße und Fleischklößchen dazu Salat 

6.  Käsetortellini-Auflauf in Tomatensoße mit Fleischklößchen  

7.  Spagetti Bolognese 

8.  Hähnchengeschnetzeltes mit Pilzen, dazu Reis und Salat 

9.  Bunte Nudelsuppe mit Hähnchenfleisch und Eierstich 

10.  Käse- Lauchsuppe mit Gehacktes 

11.  Hausgemachte Soljanka mit Weißbrot 

12.  Kartoffelsuppe mit Würstchen 

13.  Fischstäbchen mit Kartoffelbrei und Salat 



 

Vegetarische Gerichte: 

14.  Hausgemachte Eierkuchen mit Apfelmus 

15.  Rührei mit Mischgemüse und Kartoffelkroketten 

16.  Nudeln mit Tomatensoße mit Salat 

17.  Käsetortellini-Auflauf in Tomatensoße mit Salat 

18.  Gebackene Kartoffelspalten mit Kräuterquark und Salat 

19.  Bunte Nudelsuppe mit Eierstich 

20.  Vegetarische Kartoffelsuppe  

21.  Vegetarische Käse-Lauchsuppe  

22.  Ratatouille-Gemüse mit Reis 

23.  Milchreis mit Zucker und Zimt 

Zu jedem Mittagessen gibt es einen Nachtisch. 

                  

Falls sie sich für kein Gericht entscheiden können, wählen wir etwas 

für sie aus.  

Gern kochen wir für sie ihr Wunschessen, wir weisen sie aber 

darauf hin, dass es auch manchmal vorkommt, dass einige 

Lebensmittel nicht lieferbar sind und wir dann kurzfristig einen 

Ersatz auswählen müssen. Wenn bei großen Gruppen, die ein 
Fleischgericht gewählt haben, nur ein paar Vegetarier dabei sind, 

passen wir das vegetarische Essen an. 

 

Ihre Bettina Beelte (Küchenleitung Erlebnishaus Altmark) 


